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Море вкуса!

OBLAKA



В ваших руках настоящая карта открытий истинного гурмана, 
на страницах которой вы найдете авторские блюда с балтийским акцентом.

Являясь победителем громких проектов Константина Ивлева 
на телеканале «ПЯТНИЦА» - «Адский шеф» и «Молодые ножи», 
Вячеслав Вьюник – шеф ресторана OBLAKA – соединил современные 
техники приготовления и яркую, оригинальную подачу каждой позиции 
в данном меню.

Абсолютно новая гастрономическая волна 
у берегов Балтийского моря!

  устриц / ежей  7990
  и бутылка вина на выбор* сет / 8890

      устрицы / ежа  1990
      и бокал вина на выбор* сет / 2260

      устрицА /  590
      еж  
*ассортимент вина, участвующего  в предложении, уточняйте у официанта

Вы можете собрать свой сет самостоятельно 

по акционной цене из любых представленных морепродуктов

Сомелье рекомендует к сетам: 
Креман Вев Амбаль  
Гранд Кюве брют, Франция €490  / $2990

Кава Дос Капричос брют, Испания €490  / $2990

Гави Иль Валентино  
Ла Сколька сухое, Италия €490  / $2990

Совиньон Блан Паддл Крик  
Мальборо полусухое, Новая Зеландия €490  / $2990

Рислинг Розе Паддл  
Крик полусухое, Новая Зеландия €490  / $2990
 

Вино для особенного случая: 
Шампанское Лансон  
Ле Блэк Лейбл брют, Франция $9990

Рислинг Тримбах ЭЛЬЗАС сухое, Франция    $4990

Шабли Сент Клер  
Жан-Марк Брокар сухое, Франция $4990
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Дорогие гости, 
добро пожаловать 
в OBLAKAOBLAKA



§1. ПЕРВЫЙ КУРС
§1. П

Е
Р
В

Ы
Й

 К
У

Р
С

балтийские 
деликатесы 
280/30 / 990,-
Понравившиеся деликатесы 
вы можете заказать 
отдельно!

строганина 
из пеламиды 
130/50/50/120 / 690,-

тартар из фермерской 
телятины
100/30 / 590,-

килька с гратеном 
в русском стиле 
40/80 / 390,-

сморреброды
150 / 590,-

тартар 
из копченого 
угря

скумбрия

форшмак 
из кильки

Сыр куршский 
ворон

Крафтовый 
сыр дорблю

Хамон

Медовые 
соты

Виноград

Маринованная 
груша

Фокачча

Вяленая утиная 
грудка
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салат в стиле цезарь 
с хрустящими 
креветками
220 / 690,-

салат в стиле цезарь 
с куриным
шницелем 
250 / 590,-

копченая утка 
с апельсином и дорблю 
190 / 590,-

кальмар с киноа 
и ореховым соусом
230 / 590,-

трюфельная страчателла 
с розовыми томатами
240 / 690,-
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§2. ВТОРОЙ КУРС
уха с угрем 
и расстегаями
блюдо на 2 персоны

740/140 / 990,-   
1/2 порции / 499,-

борщ с пастрами 
и смальцем 
350/90/30 / 590,-

сырный суп 
в хлебе
350 / 590,- 

Корзина 
ремесленного 
хлеба
200/30 / 190,- 

устрицы под соусом 
бешамель 
140 / 990,-

чебурек с крабом 
и креветкой
80/15 / 590,- 

§3. супы
Жульен 220 / 690,- 
. с креветкой и мидиями   
. с грибами   
. с курицей



§4. пиццы
§4. П

И
Ц
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*пицца большая с угрем 4990,-

Маргарита  
480 / 690,-

Пепперони 
550 / 790,-

угорь 
и огурец
580 / 1290,-

Кальмар  
и чука
555 / 790,-

курица 
и грибная 
эспума
570 / 690,- 

Груша 
и дорблю 
550 / 690,-

6 вкусов 
НА БОЛЬШУЮ 
КОМПАНИЮ
вы можете заказать 
любую пиццу 
в большом размере 
по указанной цене*

1600 / 2490,-



§5. основной курс мясо
рибай
100 / 990,-

1/2 рульки с пюре
и тушеной капустой
блюдо на 2 персоны 

900 / 990,-

бургер с фри 
и салатом 
коул слоу 
400/70/30 / 890,-

утиная грудка 
Барбари с кремом 
из брокколи
рекомендованая прожарка - 
medium well 

160/80 / 790,-

§6. основной курс рыба 
рыбные котлеты с кремом 
из брокколи и попкорном 
из гречки  
250 / 590,-

рыбацкий пирог 
с ореховым соусом 
360/40 / 990,-

судак со спаржей и соусом 
из сморчков 
220 / 690,-

сом с жареным рисом 
и битыми огурцами 
360 / 590,-



ЛЮЛЯ из курицЫ  
200/100/30 / 590,-

шашлык свинина  
220/100/30 / 690,-

шашлык 
из  утиного филе  
170/100/20 / 690,-

шашлык БАРАНИНА  
170/100/30 / 990,-

рулет из говядины 
с томатами  
170/100/30 / 990,-

сет мясной 
на компанию
на 10 персон
1860/1800/100 / 7990,-

ГАРНИРЫ:
Картофель фри 
с сырным соусом 
и хрустящим 
беконом
200 / 290,- 

Картофельное пюре 
с трюфельным 
маслом
150 / 290,- 

Брокколи 
 с ореховым соусом
180 / 390,- 

Овощи на гриле 
165 / 290,-

Рис жареный,  
с овощами
200 / 290,- 

§7. МЯСО 
на огне

10
порций
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камбала  
100 / 190,-

угорь   
190/30 / 1690,-

скумбрия  
150/70 / 590,-

сом  
170/60 / 490,-

форель  
180 / 690,-

сет рыбный 
на компанию 
на 5 персон
900/1390/100 / 5900,-

5
порций

§8. рыба 
на огне

ГАРНИРЫ:
Картофель фри 
с сырным соусом 
и хрустящим 
беконом
200 / 290,- 

Картофельное пюре 
с трюфельным 
маслом
150 / 290,- 

Брокколи 
 с ореховым соусом
180 / 390,- 

Овощи на гриле 
165 / 290,-

Рис жареный,  
с овощами
200 / 290,- 



§9. ДЕСЕРТЫ
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Холодная роза 
145 / 590,-

Дерево желаний
160 / 590,-

Конфеты
. Кардамон & перец Пиппали 

. Вишня & Лимон

. Фундук & Соль

. БЕРГАМОТ & Фисташка

. Анчан & Розмарин 

22 гр (1шт.) / 129,-
110 гр (5шт.) / 590,-

Ундина 
80 / 590,-

Танцующий лес
100 / 590,-

Прусская королева 
120 / 590,-

Мороженое
пломбир / шоколад / клубника

50 / 190,-

Ассорти 
из 3х шариков 
на выбор

490,-

вм
ес
те

 с
 oblaka помогать 

легко 



Подписывайтесь на нас в социальных сетях,
следите за нашими акциями и новостями:

www.restoran-oblaka.ru

            oblaka_rest

            resto_oblaka 
@chefvyacheslav

Информируем вас что, употребление алкоголя вредит вашему 
здоровью и его продажа в нашем заведении строго запрещена 
лицам не достигшим 18 лет. Мы вправе попросить документы, 
если вы выглядите моложе.

Данный носитель является рекламным материалом, 
всю дополнительную информацию, в том числе о составе 
блюд, можно получить в уголке потребителя в заведении. 
Подача блюд может отличаться от фотографий. 
Не является публичной офертой.

Гостям, страдающим пищевой аллергией или соблюдающим 
диету, следует быть внимательнее. 
Мы не несем ответственность за какие-либо негативные 
последствия из-за приема пищевых продуктов и контакта 
с предметами во время приема напитков.  


